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Fasse-plats neutres
ou chauffants avec
la protection renforcéea.

pour une meilleure accessibililé des assielles

Etagéras de la vitrine au pas de 240 mm




La-vitrine
«Haute Performance »

Ella assura une consendalion das mets prequ s 320C6°
garantissant sa fraicheur 8t ses saveurs,
el-cela-sans ulilsalion de rideauy

La cuve parmet Pintégration de bac G111

Une vitrine grande capacite !

Les groupes iroids sont ropcalisas

al e avaporatelrs des réservas sont trarles
cAataphorése pour se prodeger des-fuiles dies
au stockage des produils vinaigrés

= s meubies chauds Vitro-la-régutation
de rone-en GMNYYoptmise Futilisation
defa surface dé mainlien




Polyvision s'adapte
a votre environnement.
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Cuisine

G I 0O b | IE Le réseau THIRODE vous offre la garantie de I'offre globale
de votre projet Cuisine, de son installation personnalisée

el de son suivi tout au long de sa vie. :

THIRODE c’est plus de 100 experts conseils et plus ;

de 250 techniciens Service sur l'ensemble du tarriloire. H

;

Les tendances Polyvision :
Coloris raffinées ou tendances, un large évenlail E

de teintes Polyprey vous est proposé pour créer

des ambiances harmonieuses. )

Tableau des caractéristiques

Longeur | mm
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Présssnion & Par | Couverts | Werres LI |
Préasnios & Par | Couerts - .
Préssnton & Verres - L] L]

Préssnion & Couerts

M--------

Caash srmgh ful b kye
Campd Bvec bris S8 nelour §u baes e
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M bis ABUITE Bul FESENE
Mapoitibg o arurmalion St bl hie
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Maiitie refrgéng sur bane kibre

M ibibe refrglng L DELEre I ] l L] I [ ]
Salad Bar (ouve) L] L]
Witnne reingérés sur base lEee L "
Wiinne réfngense sur nesenve " = "= =
Witnng réingérée MP sur bae b ] [ ]
Winne refrgeree HP s resene

M--m--m-mm

Cesaus viroobrameque Sur Eluve L

Dty vivrocdramique sur base lbes - - - -
Detaus mox chaulart s sboee L] -

Diertss inox chauffant s baee e L]

Cesaus Ban mare & S 30 bave bbie
Deernonon Bain rrowfis & S s b
Crerssum Bam mane & e s bae be
Doty Baan il & Sdva S Sures
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